
産直ニュース（農・畜・水産）８週号 
 

生活クラブの産直材は、より美味しくより安心して頂ける様に生産者を指定しています。このため、

天候・生育状況等によってはお届け週が予定変更になる場合や、緊急にお知らせが必要な場合もあり

ますので、本ニュースで産地の状況をお知らせします。             生活クラブ関西 
 

今後のお届け品スケジュール 

■小玉ふじのお届けについて 

 今シーズンの八ケタ会は全体的に大玉傾向でした。気温上昇等によって病気も多発し、保

管時に傷んでしまうものも多いなか、既に終了したふじの出荷サイズの基準も緩和したこと

もあり、小玉規格の出荷量が当初は 11ｔを見込んでいましたが、6ｔまで落ち込みました。

昨年までの 3 回企画を 2 回企画へと削減しましたが、1 回分でも全量をお届けできる量があ

りません。 

 今シーズン最後の八ケタ会のりんごとして多くの注文を頂きましたが、2 回目は全量欠品

となります。1 回目は 12kg 箱を 1.2kg×3 袋＝3.6kg として量目を変更してお届けとなり

ます。（1.2kg 袋の変更はありません）お届けは次週になります。 

 

■いちごは随時追加登録ができます！ 

 先週のチラシ追加案内でしたが、いちご（島原自然塾）の追加登録は随時可能です。例年、

3 月からは気候も温暖となり、いちごの収穫量も最盛期になります。栽培期間中、化学合成

農薬不使用の貴重ないちごです。随時配送担当者にお知らせください。 

 

■かんきつⅢ（木成りはっさく・甘夏）の案内チラシが入っています！ 

 今シーズンの柑橘類は大不作でありますが、木成りはっさくと甘夏は例年通りの作柄の見

込みです。アイワ研究会のイチ押しは「木成りはっさく」です。一般的なはっさくは、早め

に収穫・貯蔵し、酸を抜いて出荷します。アイワ研究会では出荷まで木で成らせるために、

「市場との味の違いが一番わかるのがはっさく！はっさくは酸っぱいものというイメージが

変わる！」と熱く語っています。企画回数は 4 回あります

が、回数を重ねるごとに味が増してきますので、注文回数を

増やして食べ比べてください。 

 甘夏は徐々に気温も温暖になってくる頃合いにさっぱりと

味わえると思います。また、農薬を抑えているために、安心

してマーマレードやピールを作る人も多いです。今シーズン

のアイワ研究会最後のよやく・るとなりますので、忘れずに

注文してください！ 

よやく・る　お　届　け　品　目
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～

3/14

配　達　日

8週
いちごB登録　いちご予約⑧

　不知火②

9週
いちごA登録（二次）　いちご予約⑨

　不知火③　小玉ふじ①（！）

10週
いちごB登録（二次）　いちご予約⑩

　不知火④　清見オレンジ①　小玉ふじ②（欠品）

※（！）は量目変更等の調整です　　※カタログ注文青果は除きます


