
 

産直ニュース（農・畜・水産） ４週号 
 

生活クラブの産直材は、より美味しくより安心して頂ける様に生産者を指定しています。このた

め、天候・生育状況等によってはお届け週が予定変更になる場合や、緊急にお知らせが必要な場

合もありますので、本ニュースで産地の状況をお知らせします。      生活クラブ関西 

 ＊よやく・る 果物類のお届けは下表をご参考にして下さい。 

今後のお届け品スケジュール 
単協 奈良 滋賀

事業所 茨木 豊能 香里 門真 平野 西 東 奈良 滋賀

＊（！）は調整の可能性有りです。　　＊カタログ注文青果は除きます。

7週
ポンカン③　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　キウィ⑤

　ふじ⑫　　　　　　　　　　　　　　　　いちごB登録　　　　　　　　　　　　　　予約いちご⑥

5週
早生不知火③　　　　　  　　　ポンカン①　　　　　  　　　　キウィ③

　ふじ⑩　　　　　　　　　　いちごB登録　　　　　　　伊予柑（！）　　　　　　　　　予約いちご④

4週
スイートスプリング③　　　　　　　　早生不知火②　　　　　　　　伊予柑（火曜のみ）　　　　　　　　　　　キウィ②

　ふじ⑨　　　　　　　　　　　　　　　　いちごA登録　　　　　　　　　　　　　　予約いちご③

大阪 京都

6週
ポンカン②　　　　　  　　　　　　　　　　　　　　　キウィ④

　ふじ⑪　　　　　　　　　　　　　　　　いちごA登録　　　　　　　　　　　　　　予約いちご⑤

 
 おしらせ 産地情報   

■伊予柑（福岡自然農園）  熟期が遅れており、水木金コースは配達繰り下げ（納品書修正済み）です。 

■ポンカン Now …今年も美味しいぞ！！ 
 5週からお届け予定のポンカン（アイワ研究会、無茶々園）の

産地状況をお知らせします。 

◇西日本ファーマーズユニオン（無茶々園） 

 無茶々園（愛媛県）では写真の様な果皮障害が多発しています。 

何年かに一度、このように果実のお尻部分の外皮が赤茶色に変色

するポンカン特有の現象です。内部の果肉に影響しないものが大

半ですが、酷いものは傷みにつながります。生産者は「ヤケ」と

言ったり「サルケツ」と呼んでいます。 

原因は定かではないそうですが、12月下旬の降雪ではないか？と

言われています。 

「しっかり選別して出荷するので出荷量は減りそうですが、糖度

は非常に高くこれまでに無い高い食味ですので、期待してくださ

い！」（事務局：高瀬さん）とのメッセージ。 

◇アイワ研究会 

 12月下旬から収穫を開始し、1月初旬には全て採り終えています。今シー

ズンは着果量・玉肥り共に良好で予想以上の収穫量とのことです。 

ポンカンは収穫後「予措」といって、風通しの良いところで貯蔵し外皮を

しなびさせる処理が必要です。外皮がつやつやのしっかりした状態で保管す

ると、皮が鮮度を保つように果肉の水分（果汁）を消費し、食べるころには

中の水分が取られてスカスカになってしまいます。少ししなびた外皮にする

ことで美味しい状態で召し上がることが出来ます。 

←写真は生産者の蔵光氏（右） 最後に収穫したポンカンがコンテナに入れ

られ自宅の軒下に積まれています。 

予措をしっかりかけ

る為に、家の軒下は

バッチリですね。数

日ここで保管した後

は倉庫→に移動して

出荷を待ちます。  

＊無茶々園の出荷量減少はアイワ研究会でカバーす

ることで、量はたっぷりと用意しています。 

アイワ研究会でも食味は糖度が高く期待大です。 

追加注文も受け付けていますので、注文お忘れの方はお

早めに配送担当者にお申し出ください！！ 
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